Ficha Técnica — Café Verde Lavado Genuino Antigua

1. Identificacion

del producto

Producto Café verde
Especie Coffea arabica
Nombre del lote SVM 47
Origen Guatemala — Sacatepéquez (Antigua)
Finca Finca Medina
Productor Finca Medina
Altitud 1500 — 1800 msnm
Variedades Bourbon - Caturra
Proceso Lavado
Cosecha 2025 — 2026
2. Perfil Sensorial
Aroma Chocolate, Ciruela, Frutos Secos, Manzana Roja
Sabor Chocolate, Caramelo, AzUcar Morena, Mandarina
Acidez Citrica y jugosa
Cuerpo Completo y sedoso
Balance 8.00
Retrogusto 7.87
Puntaje SCA 86.00

3. Datos fisicos

y de Calidad de café verde

Humedad 10.60%

Color Verde

Olor Limpio

Tamario de criba 14-19 (estandar europeo)

Defectos 0 defectos y hasta 8 defectos secundarios segun normativa europea
Densidad 6.9 kilogramos / m3

4. Informacién logistica

Empaque

Grainpro+ yute

Peso por saco

30 kg

Puerto de origen

Puerto Barrios, Guatemala

Puerto destino

Barcelona, Espafa

Incoterm DDP Barcelona
Disponibilidad En bodega

5. Trazabilidad
Cddigo de lote 11/11711/9

Fecha de embarque

24 de Abril del 2026

Exportador

Siembras Vision S.A.

Importador

Vos Speciality Green Coffee S.L.

6. Certificaciones

Rainforest Alliance (Codig

0: RAC25_PN_000204, valido hasta 02/01/2027)

7. Cumplimiento normativo UE

Registro importador Espafia: N° 46/1/03804
Certificado fitosanitario disponible
Certificado de origen disponible
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